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PROFILO 

Etica e professionalità sono da sempre 
un punto di riferimento nel mio 
percorso lavorativo, sono desideroso di 
utilizzare le mie abilità in una nuova 
posizione che offra possibilità di 
crescita. 
Capacità di risoluzione dei conflitti. 
Capacità di team building e 
attenzione scrupolosa alle esigenze di 
dipendenti e clienti. Capacità di 
problem solving immediato e 
multitasking. Comprovata esperienza 
come membro essenziale del team 
direttivo e ruolo determinante nella 
ricerca di soluzioni efficaci che 
producono un impatto immediato e 
contribuiscono al successo a lungo 
termine. 

 

CONTATTI 

TELEFONO: 
 

 

ATTIVITÀ E INTERESSI 

Amante dello sport e della buona 
cucina, collaboro da anni con 
associazioni, sportive e di promozione 
sociale del territorio, nella realizzazione 
di eventi di pubblico spettacolo, fiere e 
Street food. 

 

DATA DI NASCITA 

26/03/76 Prato (FI) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Autorizzo il trattamento dei miei dati 
personali presenti nel CV ai sensi del 
Decreto Legislativo giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei 
dati di protezione dei dati personali 

ESPERIENZE PROFESSIONALI 
 

Vicedirettore di PdV 
CO.NA.D 
2015 - In corso 
Esperto nella gestione del punto vendita delle risorse umane con particolare 
attenzione alla risoluzione di conflitti con il cliente, mantenendo un rapporto 
di cordialità. 
Report finanziari giornalieri. 
Assistenza alla contabilità per attività correlate. 
Formazione del personale e risoluzione dei conflitti del personale. 
Utilizzo di gestionale per la catalogazione e riordino della merce, inventario 
e scorte di magazzino. 
Monitoraggio merci in entrata e uscita dal magazzino. 
Allestimento scaffali e spazi espositivi secondo le tecniche di visual 
merchandising indicate. 
Formulazione orario di lavoro. 

 
Vice caporeparto carni 
CO.NA.D 
2010– 2015 
Particolare attenzione al taglio delle carni e allestimento banco espositivo. 
Illustrazione chiara e convincente dei prodotti in vendita 
Formulazione orario di lavoro. 
Utilizzo di software per le proprie mansioni. 

 
Addetto alle vendite 
CO.NA.D 
2004-2010 
Apertura e chiusura punto vendita 
Monitoraggio merci in entrata ed uscita 
Allestimento e rifornimento PdV 
Utilizzo di gestionali per riordino merci. 

 
Impiegato 
PAULTEX 
1997-2002 
Inserimento ordini commerciali nel sistema informatico. 
Emissione bolle 
Collaborazione alla funzione acquisti. 
Controllo qualità e verifica documentale dell’ordine. 

 

ISTRUZIONE 
 

Scuola media superiore I.T.C.G Enrico Fermi (PT) 
Anno diploma 1996 

 

PATENTE 
 

In possesso di patente B, auto munito. 

 

LINGUA STRANIERA 
 

Inglese, livello scolastico 

 

CERTIFICAZIONI 
 

• Corso Barman miscelazione internazionale 1º livello presso FIB 
• Corso ECDL MOD 3,4,5,6,7 
• Corso formativo igiene degli alimenti: rischi specifici nelle principali fasi del 

processo. 
• Corso formativo igiene degli alimenti: piano di auto controllo. 
• Corso formazione in materia di sicurezza sul lavoro 

• Corso di formazione addetto alimentaristi. 
• ln possesso di attestato HACCP 
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